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	Fecha:
	
	
	
	
	N° de Rúbrica:
	
	
	


DATOS 
	1. Unidad Territorial:
	



Rubrica 
	Criterios
	CAE 1
	CAE 2
	CAE 3

	Criterio de observación para la Recepción de productos:

En el proceso de recepción de productos los CAEs realizan la siguiente secuencia: i) Verifica que lo recibido coincida con el acta de entrega, ii) Revisa la fecha de vencimiento de los productos, iii) Revisa que los alimentos no tengan golpes, roturas, otros, iv) Si el producto no coincide con el acta de entrega, anota en las observaciones.

	
	
	

	Criterio de observación Servido de Alimentos:

En el proceso de servido de alimentos los CAEs realizan la siguiente secuencia: i) Sirven los alimentos de acuerdo al manual de preparación de alimentos, ii) Tienen en cuenta la tabla de alimento para las raciones, iii) Los utensilios para servir son exclusivos para este fin.

	
	
	

	Criterio de observación Distribución de Alimentos:

En el proceso de distribución de alimentos los CAEs realizan la siguiente secuencia: i) Usa mandil, tapa boca y protege su cabello, ii) Verifica que todos los estudiantes tengan menaje y cubiertos, iii) Verifica que todos los estudiantes tengan menaje y cubiertos, iv) Traslada los alimentos con cuidado.

	
	
	

	Criterio de Valoración:

(1) Excelente: Cumple con todas las secuencias del proceso
(2) Bueno: Cumple con la mayor parte de la secuencia del proceso 
(3) Promedio: Ocasionalmente cumple con las secuencias del proceso
(4) Bajo Promedio: Deficiente desarrollo en las secuencias del proceso



	Firma del Aplicador
	




Página 1 de 1

image1.png




